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EDITAL PROEXC N2 44/2021

21 de junho de 2021
Processo n2 23117.037848/2021-15

PROCESSO SELETIVO PARA BOLSISTA DE EXTENSAO
A GASTRONOMIA MOLECULAR PARA DIVULGAGAO CIENTIFICA INTERDISCIPLINAR

A Pré-reitoria de Extensdo e Cultura (Proexc) da Universidade Federal de Uberlandia (UFU), no uso de suas atribuigdes legais, torna publica a abertura
de inscrigdes para as vagas de bolsistas de extensdo e estabelece normas relativas a realizagdo de processo seletivo, conforme descrito a seguir:

1. DO OBIJETIVO

Edital para selegdo de bolsistas de extensdo que atuardo junto ao projeto A Gastronomia Molecular para divulgacdo cientifica interdisciplinar no
desenvolvimento de atividades conforme descrito no Plano de Trabalho (ANEXO 1).

2. DAS VAGAS
Para estudantes do(s) curso(s) N2 de vagas | Local das atividades
Licenciatura em Quimica e Quimica industrial 01 online
2.1. Havera a formagdo de cadastro de reserva (C.R.).
2.2 Enquanto durar as medidas adotadas pela universidade para conter o avango do COVID-19 os bolsistas de extensdo desenvolvera as
atividades de modo ndo presencial.
3. DOS REQUISITOS
3.1. Pré-requisitos gerais:
3.1.1. Estar regularmente matriculado em curso de graduagdo da UFU.
3.1.2. Disponibilidade horaria de 20 horas semanais.
3.1.3. Compatibilidade horéria de acordo com a demanda do setor/projeto.
3.1.4. Ser comunicativo (a) e ter facilidade para lidar com o publico.
3.1.5. N&o ser beneficiario(a) de bolsas remuneradas no ambito da UFU ou de qualquer outra entidade publica ou privada, exceto auxilio
moradia e/ou alimentacdo.
3.1.6. Atender ao disposto no Item “ATIVIDADES A SEREM DESENVOLVIDAS”, descrito no Plano de Trabalho — ANEXO |I.
3.1.7. Néo ter sido~contemplado com 24 ou mais meses de bolsa de extensdo da UFU, conforme o Art. 12 da "RESOLUGCAO SEI N2 02/2018,
DO CONSELHO DE EXTENSAO, CULTURA E ASSUNTOS ESTUDANTIS".
3.2. Pré-requisitos especificos
3.2.1. Ter acesso facil a internet e equipamentos proprios para a gestdo e organizagdo do projeto, entre outras atividades "online".
3.2.2. O candidato deve dispor de computador que permita a transmissdo de audio e video para a realizagdo de videos conferéncias.
4. DAS INSCRICOES:
4.1. As inscri¢cBes serdo recebidas apenas por e-mail

Data: Conforme cronograma item 10

Pelo e-mail: elaine.kikuti@ufu.br

4.2. Documentos para a inscri¢ao:
4.2.1. Comprovante de matricula.
4.2.2. Histérico escolar atualizado.
4.2.3. Quadro de compatibilidade horaria (ANEXO 1)
424, Copia legivel da Cédula de Identidade.
4.2.5. Copia legivel do CPF.
4.2.6. Curriculum Vitae com documentos comprobatdrios.
4.2.7. Cadastro do bolsista preenchido (ANEXO lII).
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4.2.8. Carta de Intengdo (texto sucinto sobre sua aptiddo para a execugdo das atividades a serem desenvolvidas no projeto e justificativa
do seu interesse na vaga) .
4.3. No campo assunto do e-mail escrever: INSCRICAO nome completo do discente_Edital 44.
4.4, Toda a documentagdo deve ser anexada ao e-mail em arquivo no formato PDF.
5. DAS BOLSAS
5.1. A duragdo da bolsa de extensdo é de 05 (cinco) meses.
5.2. A bolsa de extensdo tera inicio apds assinatura do Termo de Compromisso.
5.3. A bolsa de extensdo podera ser cancelada, de acordo com o previsto no Termo de Compromisso, pela interrupgdo, conclusdo ou
trancamento de matricula do curso de graduagdo.
5.4. Ao final da bolsa, o académico receberd certificado, desde que cumprida a carga hordria exigida neste edital.
5.5. 0 académico recebera, mensalmente, bolsa de extens&o no valor de R$ 400,00 (quatrocentos reais) por 20 horas semanais
5.6. Fica assegurada uma vaga para pessoa com deficiéncia, caso haja procura e esta atenda a todos os pré-requisitos.
6. DO DESLIGAMENTO
6.1. Sera desligado da atividade de extensdo o bolsista que:
6.1.1. Solicitar, por escrito, o seu desligamento com justificativa;
6.1.2. Deixar de renovar o Termo de Compromisso até a data do seu vencimento;
6.1.3. Descumprir os critérios do item 3 deste edital;
6.1.4. Descumprir as obrigagdes assumidas ou mantiver conduta inadequada, verificadas estas mediante sindicancia, garantido o principio
da ampla defesa;
6.1.5. Demonstrar desempenho insuficiente;
6.1.6. Descumprir a carga horaria proposta para o desenvolvimento da agdo extensionista;
7. DO PROCESSO DE SELECAO:
7.1. Primeira Fase (Eliminatdria): Analise documental conforme item 4.

e Data: Conforme cronograma (item 10).

7.2. Segunda Fase: Avalia¢do, analise da carta de intengdo, do Histdrico e do Curriculo Vitae pontuando as atividades extracurriculares e de
extensdo, para os classificados na 12 fase.

¢ Data: Conforme cronograma (item 10).

8. DA AVALIAGAO

8.1. Analise da carta de intengdo (item 4) tera como orientagdo as atividades previstas no Plano de Trabalho (ANEXO I). Sera avaliada a
capacidade do candidato de demonstrar seu conhecimento sobre o projeto, sua motivagdo, argumentagdo e produgdo textual, 100 pontos ;

8.2. A andlise do Histdrico Escolar levard em consideragdo carga horaria de disciplinas com reprovagdes por falta/trancamentos e/ou
desisténcias; Cada disciplina nesta condigdo sera descontado 10 pontos.

8.3. Na andlise do Curriculo Vitae serdo pontuadas cargas horarias referentes as seguintes atividades: as participacdes em atividades
extracurriculares com maximo de 10 pontos, participagdo em cursos de extensdo ligados a gastronomia molecular com maximo de
30 pontos, participagdo em equipe de trabalho de projetos de extensdo ndo ligados a gastronomia molecular com maximo de 10 pontos, participacdo
em equipe de trabalho de projetos de extensdo ligados a gastronomia molecular com maximo de 50 pontos;

8.4. Analise do quadro de compatibilidade (ANEXO Il) frente as necessidades do setor/projeto;

8.5. Qualquer atraso sera considerado desisténcia do processo seletivo.

9. DOS RESULTADOS E RECURSO

9.1. Resultado Parcial e Recurso
9.1.1. Sera divulgado o resultado parcial conforme cronograma (item 10); no site http://www.editais.ufu.br/extensao-cultura.
9.1.2. O discente terd um dia util para contestar o Resultado Parcial, apresentando Recurso, conforme ANEXO IV.

¢ Pelo E-mail: elaine.kikuti@ufu.br

9.2. Resultado Final
9.2.1. O resultado final do processo seletivo sera divulgado conforme cronograma (item 10) no site http://www.editais.ufu.br/extensao-
cultura.

10. DO CRONOGRAMA

https://mww.sei.ufu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3207867&infra_sistema=10000...

217


http://www.proexc.ufu.br/
http://www.proexc.ufu.br/

22/06/2021 SEI/UFU - 2851495 - Edital

[Divulgagio do Edital 22/07/2021 a 17/07/2021

Inscricoes 12/07/2021 a 17/07/2021

Andlise documental 19/07/2021

Avaliacdo 20/07/2021

Resultado Parcial 20/07/2021

Recebimento dos Recursos|21/07/2021

Resultado Final [22/07/2021
11. DAS CONSIDERACﬁES FINAIS
11.1. Em caso de desisténcia do candidato classificado serd chamado o candidato classificado na sequéncia.
11.2. Os casos omissos serdo resolvidos pela Pro-Reitoria de Extensdo e Cultura (Proexc).
11.3. O prazo de vigéncia deste edital serd de 12 (doze) meses, somente para substituicdo de bolsistas, quando formalmente justificada.
11.4. Ao efetivar sua inscri¢do, o candidato aceita, irrestritamente, as normas estabelecidas neste Edital.
12. DUVIDAS
12.1. Informar o enderego do Instituto de Quimica Campus Santa Ménica - Bloco 1D. Uberlandia-MG.
12.2. E-mail: elaine.kikuti@ufu.br

Uberlandia-MG, 22 de junho de 2021.

HELDER ETERNO DA SILVEIRA
Pré-reitor de Extensdo e Cultura
Portaria R n. 64/2017

Documento assinado eletronicamente por Helder Eterno da Silveira, Pr6-Reitor(a), em 22/06/2021, as 11:50, conforme horario oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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ANEXO |

PLANO DE TRABALHO/ ATIVIDADES DO BOLSISTA DE EXTENSAO

https://mww.sei.ufu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3207867&infra_sistema=10000...

INTRODUCAO:A presente proposta é a continuidade da execucdo do projeto de extensdo em vigéncia cadastrado e aprovado no SIEX com nimero de
registro 23354, que tem como principal objetivo a divulgagdo cientifica para o desenvolvimento de um canal de comunicag¢do de saberes populares com
as varias areas académicas para a democratizagdo do conhecimento interdisciplinar utilizando a gastronomia que envolve ciéncia, arte e cultura Para
tal, utilizamos as redes sociais como canal de comunicagdo e estamos oferecendo cursos online com temas relacionados a gastronomia molecular para
a comunidade em geral. Até o presente momento foram realizados 2 cursos descritos abaixo.

Curso 1 “Aromas, sabores, cores e texturas: O que esta oculto neste universo de combinagdes?” Realizado de 08 a 12 de margo de 2021, abordando a
Fisiologia do gosto, do odor e da cor; Formagdo dos aromas; Pigmentos em alimentos. Aspectos basicos sobre Aditivos e as macromoléculas, Proteinas,
Lipideos e carboidratos, suas fungdes nos preparos e processamento de alimentos e pratos com carga horaria de 15h. Foram 170 inscritos, sendo
estudantes, professores, atendente de farmacia, tecnélogo em alimentos, administrador, funcionario publico, diarista, nutricionista, monitor de quimica,
consultora em qualidade de cachagarias, Baba, técnico laboratério, biomédica, consultora, auxiliar escritério, auxiliar administrativo, engenheira de
alimentos, profissional de cinema, auténomo, diretor de vendas, estagiarios. Foram emitidos 57 certificados.

Curso 2 “Do veganismo ao vegetarianismo: sabor, nutrigdo, acesso e sustentabilidade?” foi realizado de 26 a 29 de abril de 2021, este curso se
constituiu de um espago para a construgdo de um didlogo acerca de uma nova tendéncia: a alimentagdo a base de vegetais, na qual, a partir da
gastronomia molecular foi esclarecido aspectos nutricionais importantes na adog¢do de uma alimentagdo a base de vegetais, derrubando mitos e
reforcando possibilidades para a pratica de uma alimentagdo simples, balanceada, acessivel e culturalmente apropriada. Carga horaria de 10h. As
inscrigdes foram limitadas a 93 inscritos, sendo estudante; professor; assistente administrativo, técnico quimico, servidor publico, empresario,
nutricionista, vendedor, bidlogo, fotégrafo, fisioterapeuta, auténomo. Destes, 58 confirmaram as inscrigdes e 40 receberdo certificados.

Diante deste histérico pretendemos nesta proposta dar continuidade a realizagdo dos préximos cursos sendo eles fermentagdo de paes, fermentagdo de
bebidas e técnicas de gastronomia molecular. Sendo a carga horaria de 12h e 90 vagas aberto para a comunidade em geral. Para tal, serdo necessarias
as seguintes etapas para cada curso:

a) Reunides com os colaboradores de cada curso para organizagao.

b) Produgdo de conteudo, artes para divulgacdo nas redes sociais

¢) Lives no nosso canal do you tube na semana de inscrigGes para divulgagdo e esclarecimentos sobre os cursos

d) Preparagdo e realizagdo das inscrigdes (formuldarios de inscrigdo, perfil, presenga e de feedback).

e) Realizagdo do curso, organizagdo dos recursos, contato como os inscritos, auxilio nas plataformas, google meeting, google sala de aula, Streamyard e
outros que forem necessarios em cada curso.

f) Reunido de avaliagdo do curso e organizagdo de planilha de certificados
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Curso 3 Fermentagdo de paes, abordar os aspectos histdricos e os processos bioldgicos, quimicos e tecnoldgicos da fermentagdo. Além disso, o curso
contara com a abordagem empreendedora de como transformar esse conhecimento técnico em realidade comercial, como renda familiar. Realizagdo
15/06/2021 a 19/06/2021.

Curso 4 Fermentagdo de bebidas, O curso abordara a fermentagdo alcodlica e ndo alcodlica de bebidas, dando énfase a cerveja e ao vinho, bem como
suas possibilidades de harmonizagdo. Realizagdo 30/08/2021 a 03/09/2021.

Curso 5 Técnicas de Gastronomia Molecular abordara as técnicas utilizadas na gastronomia molecular para preparagdo de alguns pratos e bebidas.
Realizagdo 29/11/2021 a 03/12/2021.

Desta forma, a proposta pretende contribuir para a divulgagdo da ciéncia para comunidade em geral, bem como para formagdo dos discentes da equipe
durante a execugdo da proposta. Além disso, podera contribuir com os participantes que poderdo utilizar os conhecimentos adquiridos para produgdo de
alimentos e bebidas de qualidade para consumo préprio ou para agregar renda.

JUSTIFICATIVA:

Na divulgagdo cientifica, os conhecimentos tecnoldgicos e cientificos sdo colocados ao alcance da populagdo para que possam ser utilizados nas atividades
cotidianas e tomadas de decisbes que envolvem a familia, a comunidade e/ou a sociedade como um todo. O papel da sociedade no desenvolvimento cientifico e
tecnoldgico é fundamental, pois é ela que possibilita o debate cientifico, e potencializa e instiga novos talentos para as atividades das ciéncias. Varios
pesquisadores académicos tém se preocupado em comunicar e propagar o conhecimento a populagdo em geral utilizando uma linguagem simples, em publicacées
variadas (livros, revistas, jornais, folhetos etc), em palestras, em debates e visitas as escolas. Além disso, esta divulgagdo também vem sendo feita pela criagdo de
jardins botanicos, planetarios, filmes, videos, programas de radio e TV, internet, centros de ciéncia e parques tematicos. Atualmente isso tem sido mais
evidenciado com a pandemia, com o aumento da criagdo de perfis nas redes sociais, e canais no youtube.

A divulgagdo cientifica é fundamental para o desenvolvimento da ciéncia, uma vez que esta é responsavel pela circulagdo de ideias e divulgacdo de resultados de
pesquisas para a populagdo em geral. Além disso, torna possivel trabalhar a interdisciplinaridade juntamente com o cotidiano para fornecer uma formagdo mais
ampla e transversal tanto para os discentes que fazem parte da equipe de execugdo do projeto, bem como para aqueles que participam destas experiéncias
educativas, culturais e cientificas que articulam o Ensino, a Pesquisa e a Extensdo. O interesse de discentes de graduagdo e de pés-graduagdo das mais diversas
dreas na formacdo transversal torna evidente a enorme importancia da inser¢do desta forma de trabalho no ambiente da universidade de forma efetiva. Nesse
sentido, a caréncia de disciplinas e projetos voltados para o didlogo dos projetos realizados na universidade com a sociedade tem despertado o interesse do
Governo Federal e Estadual, que juntamente com os 6rgdos de fomento, tém apoiado e incentivado a disseminagdo do conhecimento das universidades e centros
de pesquisa para a comunidade.

Além disso, nos Ultimos anos também tem havido incentivo para a criagdo de disciplinas de extensdo universitaria, atualmente tornou-se obrigatério a atualizagdo
nos projetos pedagogicos dos cursos de graduagdo para contemplarem 10% da carga horaria. Neste contexto, é importante atender este novo panorama
oferecendo propostas integrem o Ensino, a Pesquisa e Extensdo de forma indissocidvel, utilizando temas interdisciplinares para uma troca de saberes da
comunidade académica, com experiéncias educativas, culturais e cientificas com a comunidade que traz consigo os saberes populares. Estas propostas tém como
objetivo ensinar e aprender a partir da possibilidade de reconhecimento de outros espagos, para além das salas de aula e laboratérios, como locais privilegiados
de aprendizagem significativa onde o conhecimento desenvolvido ganha concretude e objetividade. Uma metodologia bastante interessante e inovadora que alia
aestaideia uma forma de didlogo com a pesquisa e a extensdo para construir e reconstruir conhecimento sobre a realidade, de forma compartilhada, visando a
descoberta e a experimentagdo de alternativas de solugdo, além do encaminhamento de problemas.

Tendo em vista a necessidade de se criar um canal de comunicagdo para trocas de saberes, para ensinar e aprender a partir da possibilidade de reconhecimento de
outros espagos, aliada a necessidade de desenvolver alternativas para melhorar a formagdo interdisciplinar e transversal dos estudantes de graduagdo da
Universidade Federal de Uberlandia, com a finalidade de tratar o ensino, a pesquisa e a extensdo de forma indissociada, a presente proposta tem como principal
objetivo, a divulgagdo cientifica para o desenvolvimento de um canal de comunicagdo de saberes populares com as vérias areas académicas, para a democratizagdo
do conhecimento interdisciplinar, utilizando a gastronomia como tema central, envolvendo a ciéncia, a arte e a cultura.

Para tal, é preciso entender a diferenga e conceito de alimentagdo e de gastronomia. Primeiramente, a alimentagdo constitui-se de uma das atividades humanas
mais importantes, ndo sé por razdes bioldgicas evidentes, mas também por envolver aspectos econdmicos, sociais, cientificos, politicos, psicoldgicos e culturais
fundamentais na dindmica da evolucédo das sociedades. O ato de comer, na verdade, vai além do carater gustativo para um deleite sensorial. E um momento em
que coexistem diversos simbolismos e representagdes tanto da arte como do amor envolvendo a manutencgdo de tradigdes.

Os estudos no preparo de alimentos mais aprofundados promovem o surgimento de novos conceitos e técnicas. E nesse contexto que se insere a gastronomia
molecular, a ciéncia que estuda os processos fisicos e quimicos envolvidos na culinaria com a finalidade de otimizar o preparo e aproveitamento de alimentos.
Desta forma, utilizar-se-a a metodologia cientifica para padronizar as receitas e prever os melhores resultados, podendo ainda inovar, propor novas técnicas de
preparo para obter diferentes texturas e sabores ou para modificar a harmonizagdo do prato.

A histdria da gastronomia molecular teve inicio a partir do século XIX com o trabalho do fisico Nicholas Kurt e do quimico Hervé This, que observaram as relages
fisico-quimicas que se efetivaram durante os procedimentos culinarios, dando origem aos estudos em fisica molecular e gastronomia, e posteriormente
rebatizados de gastronomia molecular. Desde entdo a aproximagdo da ciéncia e gastronomia tem sido marcante.

Além disso, uma das mais importantes descobertas do quimico francés Hervé This foi a influéncia da arte e do amor na culinaria, que segundo ele sdo essenciais
para atingir o objetivo de plena satisfagdo dos degustadores. Enfim, a gastronomia se apresenta como uma ciéncia complexa, que combina fundamentos de
quimica, fisica, biologia e, até mesmo, psicologia. Transformar a aparéncia de um prato, que tradicionalmente seria apresentada em outro estado fisico mexe com
anossa percepgdo desse alimento e com toda a experiéncia da refei¢do. Ainda, da gastronomia molecular originou-se a culindria molecular (ou cozinha
molecular), na qual as técnicas investigadas nas pesquisas referidas anteriormente sdo aplicadas a partir das maos de talentosos chefs de cozinha. Em minutos,
uma caipirinha pode ser congelada com nitrogénio liquido e transformar-se num delicioso sorbet. Sucos podem ser condensados em pequenas e médias esferas,
“decorando” e adogando entradas e sobremesas. Esse estudo meticuloso dos alimentos investiga os processos que envolvem o ato de cozinhar, como a elaboragao
dos pratos, a escolha dos alimentos, equipamentos e métodos utilizados nas receitas, além da criagdo de novos pratos, maximizando sabores e apropriando-se de
técnicas cientificas. Contudo, a ideia principal da proposta é mostrar uma visdo ndo compartimentada da ciéncia a partir da possibilidade de reconhecimento de
outros espagos para além das salas de aula e laboratérios. Isto é, nossa prépria casa pode se tornar um local privilegiado de aprendizagem significativa onde o
conhecimento desenvolvido ganha concretude e objetividade. Utilizaremos uma metodologia bastante interessante e inovadora que alia uma forma de dialogo
com a pesquisa e a extensdo para construir e reconstruir conhecimento sobre essa nova realidade que a pandemia nos trouxe, de forma compartilhada e coletiva,
visando a descoberta e experimentagdo de alternativas de solugdo e analises de problemas cotidianos com ferramentas cientificas. Além disso, proporcionar a
compreensdo das diferentes dreas do conhecimento por meio de referéncias a sistemas construidos na realidade das pessoas. Para tal, pretende-se criar canais de
comunicagdo nas redes sociais, oferecer cursos na drea de gastronomia molecular com parte pratica e tedrica 100% gratuito e online para toda a comunidade.

OBJETIVOS:
GERAL

Promover o contato da universidade com a sociedade, contribuindo para o cumprimento do compromisso social,
utilizando a fermentagdo de paes como tema central para a construgdo do conhecimento, garantindo assim a
indissociabilidade entre o ensino, a pesquisa e a extensao.
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ESPECIFICOS

-Utilizar a experimentag¢do na Gastronomia Molecular como alternativa metodolégica para a abordagem de conceitos de
ciéncias de forma interdisciplinar e transversal;

-Promover maior aproximagdo entre os curriculos formativos e a vida concreta da sociedade;

-Propiciar a descoberta de novos objetos de investigagdo dentro do cotidiano de cada participante na sua prépria
cozinha, integrando o seu conhecimento adquirido no meio académico (ou n3o); e

-Estimular a problematizagdo como atitude de interagdo com a realidade e a pratica do conceito tedrico aprendido,
diante do publico em geral.

PERFIL DO BOLSISTA:

O bolsista deve ter iniciativa e ser comunicativo para organizar as atividades, saber trabalhar em grupo, ser assiduo e organizado para o cumprimento
do cronograma de realizacdo das atividades previstas. E desejavel que tenha conhecimentos basicos sobre planilhas de excel, google forms, uso de
plataformas google meet, stream yard, produgdo de artes no CANVAS e outro aplicativos para postagens em redes sociais.

ATIVIDADES A SEREM DESENVOLVIDAS

Primeiramente, entraremos em contato com profissionais das respectivas areas de cada curso via e-mail ou redes sociais para convida-los a participar.
Apds aceite do convite, serdo realizadas reuniGes para definiremos em conjunto os temas a serem abordados em cada dia do curso, como serd a
interagdo, plataformas, as atividades e demais detalhes.

A seguir, iniciardo a divulgagdo do curso nas nossas redes sociais, no nosso canal e por e-mail. Nesta etapa, serdo produzidos conteldos e artes.
Organizagdo de Lives de divulgagdo no nosso canal.

As inscrigbes dos participantes serdo realizadas por meio de formuldrios do Google Forms. O curso sera realizado em horarios sincronos, utilizando as
plataformas Google Meet ou Youtube, remotamente.

As atividades avaliativas, serdo propostas por formuldrios do Google Forms ou na plataforma Google sala de aula. Por fim, serd realizada uma reunido
de avaliagdo do curso e organizagdo de planilha de certificados e a certificagdo sera feita pelo SIEX.

CONTRIBUICAO DA BOLSA PARA O (A) ALUNO (A)

Participagdo de discentes bolsistas em todas as agdes de planejamento e execugdo da presente proposta. Durante este periodo o discente aprenderd
vdrias habilidades além de aprender o contelddo do curso. As bolsas sdo um incentivo para que os discentes possam contribuir e ter compromisso de
dedicar as horas necessarias para o cumprimento do termo de compromisso, visto que sem a bolsa, o discente muitas vezes necessita de buscar outras
fontes de rendas e ndo conseguiria dedicagdo das horas para o projeto.

AVALIACAO:

A avaliagdo do bolsista serd feita no decorrer da realizagdo das atividades propostas. Para tanto, serdo utilizadas fichas de avaliagdo e observagGes
realizadas por alunos e pelos coordenadores do Programa, Projetos e subprojetos.

ANEXO II

QUADRO DE COMPATIBILIDADE HORARIA

Segunda || Terca | Quarta || Quinta || Sexta | Sabado

08:00
09:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
17:00

OBS: Marcar com X os horarios disponiveis para as atividades da bolsa de extenso.

Nome do Candidato:

ANEXO II1

https://mww.sei.ufu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3207867&infra_sistema=10000...
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FORMULARIO DE CADASTRO DE BOLSISTAS

Nome Completo:

Data de Nascimento:

Sexo: Estado Civil:

Nome do pai:

Nome da mde:
Naturalidade: UF:

Curso: Periodo/Ano:

Numero de matricula: Ingresso:

Telefone Fixo: Celular:

E-mail:

Enderego:

Numero: Complemento:
Bairro: CEP:
Municipio: UF:

Uberlandia, de de 2021.

ANEXO IV

RECURSO

Argumento

Nome do Requerente:

OBS: O recurso deve ser apresentado em, no maximo, duas laudas.

https://mww.sei.ufu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3207867&infra_sistema=10000... 6/7
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